
 

 

ANTIPASTI 

- Flan di Zucchine con Crema di Pecorino e Prosciutto Toscano                           € 15,00 

- Insalatina di Seppia con Pomodorini gialli, rossi e Sedano croccante (**)          € 16,00 

- Calamari al vapore su letto di Cous Cous e Verdure di stagione (*)                    € 16,00 

- Carpaccio di Gamberi profumati al Limone di Sorrento e Cardamomo (**)       € 18,00                     

PRIMI 

- Paccheri di Gragnano con Gamberi dell’Argentario e Pomodorini (*)    € 18,00 

- Tagliatella al ragu’ maremmano con crema di pecorino                                  € 15,00 

- Gnocco fatto in casa con Ricciola e Zucchine                                         € 20,00 

- Spaghetto Trafilato al Bronzo alle Vongole Veraci       € 19,00 

SECONDI 

- Pescato del Giorno            € 8,00/hg 

- Frittura del Golfo con Verdure, Gamberi e Calamari (*)     € 18,00 

- Filetto di Pesce bianco in crosta di Patate (**)                                       € 16,00 

- Tagliata di Tonno Locale con misticanza di stagione                            € 20,00 

- Spigola “o” Orata alla Diavola (o alla Griglia)              € 24,00 

CONTORNI 

- Insalata Verde           € 5,00 

- Patate con la Buccia          € 6,00 

- Spinaci Saltati in Padella                 € 6,00 

                                       DESSERT 

- Dolci della casa           € 6,00       

                                                                                                                    

Prodotto surgelato (*)  -  Prodotto abbattuto (**)                                       Coperto € 2,50                                                                                      


